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Kalte Vorspeisen

      Carpaccio vom Rinderfilet
mariniert mit einer Radieschen - Schnittlauch - Vinaigrette

hierzu reichen wir frischen Blattsalat und ein pochiertes Ei
11,90 €

 Salatteller „Residenz“ 




verschiedene gezupfte Blattsalate und Gemüsestreifen

abgerundet durch gebratene Riesengarnelen,

Zitronen – Joghurt - Dressing und  Baguettescheiben

10,90 €

Suppen

Rinderkraftbrühe
mit Kräuter - Grießnocken und Gemüsestreifen serviert
5,90 €

Cremesüppchen von der Brunnen Kresse
serviert mit geräucherter Forelle glasierte Kirschtomate

und einem Zitronenchip
6,90 €

Vegetarisch

Mediterrane Gnocchi Gemüsepfanne (a, c, g)
mit gerösteten Pinnienkernen (h) und gehobelten Parmesan (g)
12,90 €

Spätzlepfanne  „Residenz“
Kräuterspätzle (a, c, g) versetzt mit Kirschtomaten, roten Zwiebeln,

Frühlingslauch und Ziegenkäse (g)
12,90 €
Kartoffel – Karotten - Risotto (g)
mit geschwenktem Blattspinat versetzt mit Cherrytomaten
11,90 €

Fisch

pochiertes Filet vom Lachs (d) 
auf glasierten Karotten – Lauch - Gemüse (g)
abgerundet durch Parisienne Kartoffeln in Salbeibutter (g) geschwenkt

und einer Kräuterschaumsauce (g,a)
18,90 €

in Butter gebratene Forellenfilets  (g, d, a)
auf einem Spinat mit Cherrytomaten versetzt (g)
abgerundet durch einem Kartoffel – Karotten - Risotto (g)
17,90 €
Pasta
Tagliatelle mit Blattspinat
Cherrytomaten und Lachswürfeln (d) geschwenkt in
hausgemachten Petersilienpesto (g,h)
10,90 €

Tagliatelle an Rahmpilzen (g)

mit Honig – Senf - Vinaigrette marinierten Blattsalat
9,90 €

Tagliatelle mit tomatisierten Zucchini - Paprikagemüse
abgerundet durch ein Medaillon vom Schweinefilet
12,90 €


Aus der Pfanne
Schweinefilet Spieß „Residenz“

auf einem rustikalem Pfannengemüse arrangiert,
abgerundet durch einen Kartoffel – Karotten - Risotto

und einer Rosmarin Portweinsauce
17,60 €
Rahmgeschnetzeltes vom Schweinerücken

mit Champignons und Spätzle
15,90 €
Schnitzel vom Schweinerücken (c, a)
mit Rahmpilzen (g) und Pommes Frites
16,90 €
Burger „al a Chef“

Burger mit hausgemachtem Pulled Chicken,
einem fruchtigen Spitzkohlsalat mit Paprika und Gurke
an Pommes von der Ananas und Currycreme
16,50 €
Hähnchenbrustfilet mit einer Füllung von Serranoschinken,
Frischkäse (g, a) getrockneten Tomaten und Ruccola auf einem Zucchini - Paprikagemüse

hierzu reichen wir Gnocchis (a,c) und eine Tomaten - Balsamicosauce (g)
18,90 €

Für unsere kleinen Gäste

Rumpelstilzchens Lagerfeuer
eine Portion frittierte Kartoffelstöckchen mit Ketchup und Mayonnaise (c)
3,50 €
Pumuckel

Nudeln (a,c) mit Tomatensauce und einem Wurstigel  (3,4)
6,50 €
Käpt`n Blaubär

Gebackene Fischstäbchen (d)  mit Pommes frites

6,50 €
Donald Duck

Schnitzel (a,c)  von der Hänchenbrust an Karotten- Erbsengemüse und Kartoffelwalzen

6,90 €


Thüringer Spezialitäten

Zwiebelsuppe mal anders
eine klassische Thüringer Zwiebelsuppe mit Majoran abgeschmeckt

vor dem servieren mit einem Sauerrahm püriert
abgerundet durch einen Knoblauch Crouton (a)
und Petersilie
5,90 €

Thüringer Rostbrätel (j)




   

                           mit hausgemachten Bratkartoffeln (g) und Röstzwiebeln (g),

serviert an einem kleinen Salatbukett
13,50 €

Thüringer Spezalitäten Variation
ein kleines Rostbrätel  mit Röstzwiebeln (g), eine Bratwurst

und Kasslerbraten an Ananaskraut

abgerundet durch hausgemachten Bratkartoffeln (g)
15,90 €
Frankenhäuser Rindersauerbraten
an einem Cranberry - Rotkohl
und Thüringer Klößen (² ³,a, g, n) serviert
17,90 €

Dessert

Gugelhupf vom Holunderblüte und Joghurt (g)
an einer Kugel Pfefferminz Eis (g) und Erdbeersalat

8,90 €

Terrine vom Orangenjoghurt (g)
mit einem Melonen - Minzesalat verfeinert mit Grand Marnier und
abgerundet durch ein Püree von der Erdbeere

8,50 €
